
Rillettes de thon, citron et herbes fraîches 

Trio de mezze - houmous, tapenade d'olives, caviar
de carottes 

Empanadas maison, sauce sriracha

Stracciatella, tomates cerises, huile d’olive et basilic

Sélection de charcuteries 

Sélection de fromages « Fromagerie B.O.F & Tête d’Or » 

Crudo de lieu jaune, sauce vierge aux herbes, tomates 
et zestes d’agrumes

Tataki de bœuf, soja, gingembre et citron vert

Planche mixte - charcuteries, fromages affinés 
et tapenade

A  partager

Retrouvez-nous
sur Instagram

9€

10€

12€

14€

16€

16€

16€

23€

29€

Retrouvez-nous
sur Instagram

Carte du soir

Salade fraîche de pastèque et feta, relevée d’une touche de basilic 12€

Salade grecque aux tomates, concombre, poivron, olives et feta AOP (Plat+5€) 14€

Crudo de lieu, sauce vierge aux herbes, tomates et zestes d’agrumes (Plat+5€)              16€

Gnocchi, crème de carottes                                                                          18€

Tataki de bœuf, soja, gingembre et citron vert 23€

Cuisse de canard fondante, cuisson basse température, légumes rôtis 25€

Filet de daurade, purée de petits pois et carottes, pois et huiles d’olives                        28€

Filet de bœuf, sauce au poivre, légumes rôtis                                     32€

Mousse au chocolat, coque de chocolat blanc, noisettes torréfiées 10€

Fraises fondantes, coulis de fraise et glace vanille 12€

Sélection de fromages, de « Fromagerie B.O.F » et Fromagerie Tête d’Or »                  16€

Menu enfant 12€

Gnocchi crème carottes, boule de glace




